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Syrah : La Liviniére, Malepére, Roussillon  60%
Grenache Noir : La Liviniére, Roussillon 22%
Mourvédre : La Liviniere 9%
Carignan : La Liviniére 6%
Cabernet Sauvignon : Roussillon 3%
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Figure Libre « FREE STYLE » est a limage de notrsion du vin: Naturelle,
Respectueuse, Instinctive, Passionnée,sans limitéisre !

La diversité et la complémentarité~de nos terrdird.anguedoc-Roussillon, ainsi que les
golts et ardbmes de nos cépages plantés ici, ndusspirés pour créer cet assemblage

original, & notre image.

Figure Libre “FREESTYLE” is a wine based on our Ipkbphy of pioneering a new
approach to winemaking, viewing things from a nenspective, free from the constraints
of “convention and the straightjacket of conformityspired by the diversity and
compatibility of our “terroirs” this original blendcombines the beautiful aromas and
flavours of our “cépages” giving us the freedomdeate a FreeStyle wine that reflects

the character of Gayda.

Rubis avec des teintes pourpres. Un nez trés esipoesfruits rouges
et noirs, poivre, épices et garrigue. Un vin copséin en bouche avec
des tanins fondus et une longueur soyeuse.

Ruby red with some purple highlights. Vibrant, egsive nose of red
and black fruits, pepper, spice and “garrigue”. Alifbodied wine,

with an expansive mouthfeel, integrated tanninsaiahg, silky
finish.

Cueilli a la main- Sélection des grappes Eraflage—-Sélection grain
par grain — Remplissage des cuves par gravité Vinification
traditionnelle en cuve inox avec contréle des teampées— Collage a
I'albumine d’ceuf, filtration Iégére et douce suiré a plaque.

Hand Picked— Grape sorting— De-stemmed- Berry selection—
Gravity fed to the vats Traditional vinification in stainless steel vats
with temperature controt Egg white fining, slight and gentle sheet
filtration.

En fOt pendant neuf mois sur lies avec batonnagkssemblage des
meilleures barriques de chacun des terroirs pu®i3 en cuve avant
mise en bouteilles.

In oak for 9 months on the lees with “BatonnagesBlending of the
best barrels from each terroir then 3 months inpadr to bottling.

Du 3 septembre — 7 octobre 2010
3 September — 7 October 2010

Won placement in the Top 100, chosen from IGP Frékimes,
Top 100 IGP, 2011, as announced at the Lond
International Wine Fair

« De style sudiste affirmé, la bouche est tendassearrée en
finale. » 15/20Le Guide des Vins de France 2012 Bettane
Desseauve

“Deep crimson. Rich and herby. Well balanced. $picd
sweet.” -Jancis Robinson 16.5/20

“Good structure and length, nice dark fruit, firmrtnins with a
good potential.” - Andreas Larsson

14.13% 3.62

3.44 g/L

5.26 g/L
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1.7 glL




