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Appellation / Appellation:
Indication Géographique Protégée - Pays d'Oc

Cépage Nariety :
Syrah

2010

Millésime / Vintage:

Notes de dégustation Tasting Notes

Violacé tres foncé. Arébmes de poivre noir, deissgl et d’épices.
Charpenté en bouche avec sa palette de fruits,nootes de
violette, de poivre et des tanins fondus. Un stiyles, pur et
concentré avec une connotation Cétes du Rhénersgpimles.
Very deep colour, opaque. Black pepper, liquognd spice. A full
bodied wine, with layers of black fruits, pepperdamoderate
tannins. A fresh, clean, concentrated style mdia & the cooler
examples from Northern Rhone.

N° des bouteillesN® of bottles: | 60 000!

> Gamme Cépage - SYRAH

Vignoble / Vineyard:
Brugairolles (Grés calcaire/Sandstone) altituden200
La Liviniere (Calcaire/Limestone) altitude 250m.

Les vins de Cépages du Domaine Gayda sont fait enéedivité, dans le respect de
notre environnement, en alliant tradition et inrtava

lls sont le témoignage de la diversité de la régabnrévelent l'authenticité et
I'expression des cépages.

> Gamme Cépage - SYRAH

Domaine Gayda has captured the Spirit of the Ladguaeén this wine. A wine made
from the heart with creativity and respect of owatural environment, bringing

Procédé de Vinification /Vinification Process:

Macération préfermentaire a froid pendant une seenai
Fermentation naturelle de 26° a 28°C suivi d'unenaee de
macération post fermentaire avant pressurage.

Cold soak for one week — Natural fermentation at &6 28°C
followed by a week of post fermentation maceratwior to
pressing.

together tradition and innovation. This wine repeats the diversity of our
magnificent region blessed with an incredible virief soils and climates that gives
some of the most exciting wines in the world.

Elevage /Ageing:

10% en fat de 1, 2 et 3 ans pendant 9 mois — 90%uea sur lies
fines pendant 9 mois — assemblage et mise en Beutei

10% in 1, 2 and 3 year oak barrels for 9 months0%9n vats on
fine lees — blending, fining and bottling.

Date des vendangesHarvest date
Du 10 septembre au 11 octobre 2010
10" September to iMOctober 2010

Notes :

Commentaires /Comments :

« On ne présente plus cette référence localea ditymonde dans le verre (....) cette jolie boergdl syrah mérite
d'étre débouchée. .5/20 Le Guide des meilleurs vins a moins de 20 € 204 Revue Du Vin De France

* vin trés réussi. “Pourpre brillant a reflets vialis, il dévoile un nez et caractéristiques de casdis violette. En
bouche, une solide charpente soutient une matigptea» Guide Hachette

« A un tel prix, c'est incroyable de trouver dasaemtrations d’un tel niveau. Cette syrah s'expriur les épices

Alcool / Alcohol : 13.24% pH: 3.67
s Total Acidit
Acidité totale en H2S04 in Tartaric Agid
3.44 g/L 5.26 g/L

avec un coté fumé. Des notes de chanvre indiésetatria bouche et lui donnent sa singularité.sbelle cuvée.»
Le Guide D’Achat Malin De La Revue Du Vin De Fran@911

“Vincent Chansault (the winemaker) is a big fathefRhéne. Very good structure. Cool and sleekenyd
polished. Very, very fresh. Very un-Languediaeicis Robinson 17/20

Sucres résiduels Residual Sugar
1.5g/L




